„Thomas Geburtstagssuppe“

· 200g klein gewürfelten Speck

· 500g Rindermett                                 anbraten

· 3 Stangen Lauch klein schneiden und dazu geben

· 3 Dosen geschälte Tomaten dazu geben und die Tomaten zerkleinern

· evtl. noch Brühe (Würfel) dazu gießen

· 200g Kräuterschmelzkäse

· 1 Becher Schmand                         mit verrühren

· 250g frische Champignons klein schneiden und in die Suppe geben

· mit Salz und Pfeffer oder Tabasco abschmecken

Diese Menge reicht für einen großen Topf, in Portionen kann ich es leider nicht ausdrücken.
